I/l Ristorante & Hotel America Vi aa il Benvenuto,
e Viinvita a gustare le Nostre specialita ticinesi ed
internazionall.

A dipendenza del Vostro gusto, avrete la possibilita di
essere ospiti nella Nostra incantevole Terrazza,
nell’elegante Sala Ristorante,
nell’affascinante “Sala degli Artisti”,
oppure nella misteriosa “Caverna degli Dei”.

Potrete soggiornare nel cuore della Piazza Grande
in una delle nostre accoglienti camere design,
tutte completamente rinnovate per garantire

il massimo del confort ai nostri ospiti.
Ringraziamo della Vostra visita.

Das Restaurant und Hotel America heisst Sie
willkommen und ladet Sie herzlich ein unsere Tessiner
und Internationalen Spezialitdten zu kosten.
Geniessen Sie die Kunst unserer Kiiche begleitet von
ausgelesenen edlen Weinen auf unserer
wunderschdnen Terrasse direkt an der Piazza Grande,
in unserem eleganten ,,Saal der Ritter”, in mitten der
Stars ,,Sala degli Artisti” oder in der geheimnisvollen
., Caverna degli Dei*.

Sie k6nnen auch in einem unserer Design Zimmer
lbernachten, alle Zimmer sind neu renoviert um
unseren Gdsten den vollen Komfort zu geben.
Wir bedanken uns fir lhren Besuch.




Zuppe / Suppen

Minestrone Fr. 17.90

Maltagliati con Ceci e Pancetta croccante Fr. 17.90
Tajgwaren ,,Maltagliati* mit Kikererbsen und Speck
Maltagliati with Chickpeas and Crispy Bacon

Antipasti

Bruschette al Pomodoro Fr. 9.90
Tomatenbruschetta / Tomato bruschett

Tris di Bruschette Fr. 18.90
Pomodori e Basilico, Scamorza e Funghi Porcini, Luganiga e Stracchino

Tomate Basiloco , Steinpilze Scammorzakdse, Tessiner-Luganiga Stracchinokése

Tomatoes and Basil, Scamorza and Porcini Mushrooms, Luganiga and Stracchino

Insalata invernale “Caverna degli Dei” Fr. 14.90
Gemischter Wintersalat / \Winter salad

Insalata di Finocchi marinati all’Arancia con Gamberi Fr. 22.90
Marinierter Orangen-Fenchel-Salat mit Garnelen /
Marinated Orange Fennel Salad with Prawns

Involtini di Pancetta ripieni di Datteri su crema di Parmigiano Fr. 20.90
Speckroulade gefiillt mit Datteln aud Parmesancreme
Bacon rolls stuffed with dates on Parmesan cream cheese

Tartare di Manzo classica 140gr / 280g Fr. 26.90 / Fr. 44.90
Classischer Rindstartar / Beef tartare

Tagliere di Salumi Fr. 29.90
Ausgesuchte Aufschnitte - Spezialitdten serviert mit eingelegtem Gemlise
Cold plate of selected meat specialities served with pickles

Delizia di Formaggi (servita con Mela, Miele e Noci) Fr. 27.90
Delikate Kdseplatte aus traditionellen Kdsereien serviert mit Apfel, Honig und Walnlisse
Cold plate of selected cheese specialities served with apple, honey and nuts

Tagliere misto di Salumi e di Formaggi Fr. 39.90
Gemischter Kdse und Aufschnitt Platte / Mixed cheese and slices plate



Paste Fresche

Mammoli di Patate viola Burro e Noci su Crema di Gorgonzola
Viola Kartoffelgnocchi mit Niissen auf eine Gorgonzolacreme
Violet potatoes gnocchi with butter and nuts on a Gorgonzola cheesy cream

Paccheri — Melanzane, Pomodoro, Panna e Scamorza affumicata
Paccheri Pasta mit Auberginen, Tomaten, Rahm und gerduchertem Kése
Paccheri pasta with aubergines, tomato, cream and smoked Scamorzacheese

Paccheri con Funghi Porcini freschi e Luganighetta

Paccheri mit Frischen Steinpilze und Tessiner Wurst
Paccheri with Fresh Porcini Mushrooms and Luganighetta

Scialatielli con Pomodorini freschi e Scaglie di Grana
Scialatielli Pasta mit frischen Tomaten und Parmesanscheiben
Scialatielli pasta with fresh tomatoes and Parmesancheese slices

Scialatielli al Pesto con Filetti di Mandorle tostate
Scialatielli Pasta mit Pesto und feinen gerdsteten Mandeln
Scialatielli pasta with basil Pesto sauce and toasted almond slices

Spaghetti alla Chitarra alla Bolognese

Frische Spaghetti mit Bolognesesauce
Fresh spaghetti with Bolognese sauce

Spaghetti “Rummo”

Spaghetti alla Carbonara
Spaghetti mit Speck, Rahm und Ei
Spaghetti with bacon, cream and egg

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino
Spaghetti mit Knoblauch, Olivend! und Peperoncini
Spaghetti with garlic, olive oil and chilli pepper

Mezza porzione: riduzione Fr.4.- dal prezzo normale
Halbe Portion: Fr.4.- Reduktion auf dem normalem Preis
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1 Risotti

WPRisotto Ticinese allo Zafferano Fr. 22.90
Sdmiges Risotto verfeinerter mit Safran
Creamy risotto flavoured with saffron

Risotto ai Funghi Porcini Fr. 26.90
Sdmiges Risotto mit Steinpilzen
Creamy risotto with porcini mushrooms

W Risotto con Zucca e Luganighetta Fr. 26.90

Risotto mit Kiirbis, Tessiner Wurst und getrocknete Tomaten
Creamy risotto with pumpkin, luganighetta and dried tomatoes

La Polenta

PPolenta con salsa al Gorgonzola e Funghi Porcini Fr. 23.90
Feine Polenta mit Gorgonzola und Steinpilzen
Polenta with gorgonzola and porcini mushrooms

Secondi piatti

PConiglio alla Cacciatora con Polenta Fr. 35.90
Gegartes Kaninchen mit Gemlise und Pilzesauce, mit feiner Polenta
Rabbit cooked with vegetables and mushrooms sauce, with polenta

@PBrasato di Manzo al Merlot rosso con Polenta Fr. 36.90
Rindsbraten in rotem Merlot gebraten mit feiner Polenta
Roast beef in red Merlot fried with fine polenta

Ossobuco di Vitello alla Milanese con Risotto allo Zafferano Fr. 42.90
Geschmorte Kalbshaxenschnitte in Tomaten und Gem’disesauce mit Safranrisotto
Veal shank cuts braised in tomatoes and vegetables sauce, with saffron risotto

Cordon Bleu di Maiale con Patate Fritte ( 700 gr.) Fr. 39.90

Schweins Cordon Bleu mit Pommes frites
Pork Cordon Bleu with french fries



Y

Le Nostre Pizze

\/Margherita (pomodoro, mozzarella)

Tomaten und Mozzarella

Prosciutto (pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto)
Tomaten, Mozzarella und Schinken

Prosciutto e Funghi (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi)
Tomaten, Mozzarella, Schinken und Pilze

Rucola e Mascarpone (pomodoro, mozzarella, rucola e mascarpone)

Tomaten, Mozzarella, Rucola und Mascarpone

Napoli (pomodoro, mozzarella, acciughe, origano)
Tomaten, Mozzarella, Sardellen und Origano

4 Stagioni (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi e olive)
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken und Oliven

\/'Vegetariana (pomodoro, mozzarella, verdura, funghi e spinaci)

Tomaten, Mozzarella, Gemdlise, Pilze und Spinat

Tonno e Cipolla (pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla)
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln

Diavola (pomodoro, mozzarella, salame piccante)
Tomaten, Mozzarella und scharfe Salami

Hawaii (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e Ananas)
Tomaten, Mozzarella, Schinken und Ananas

\/'Padrone (pomodoro, mozzarella, rucola, grana e pomodorini cherry)

Tomaten, Mozzarella, Rucola, Parmesankése und Cherrytomaten

Popeye (pomodoro, mozzarella, pancetta, spinaci, aglio e uovo)
Tomaten, Mozzarella , Speck, Spinat, Knoblauch und Ei

Forestiere (pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolla e gorgonzola)
Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln und Gorgonzolakése

Locarno (pomodoro, mozzarella, crudo, mascarpone, rucola e cherry)

Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Mascarpone, Rucola und Cherrytomaten
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Dessert

* Zabaione con Gelato alla Vaniglia Fr. 15.90

Eierlikor mit Vanilleeis
Eggnog with Vanilla Ice Cream

Strudel di Mele con crema di Vaniglia

e Cannella Fr. 14.90
Apfelstrudel mit Vanillecreme und Zimt

Applestrudel with vanillea cream and cinnamon

Vermicelles con Meringhe, Gelato alla

Vaniglia e Panna Fr. 14.90
Vermicelles mit Meringue, Vanilleeis und Sahne

Vermicelles with meringues, Vanilla ice cream and cream

Panna Cotta con Frutti di Bosco Fr. 11.90
Panna Cotta mit XWaldbeeren
Panna Cotta with \Xild Berries

*Tiramisf.l Fr. 12.90

Waffle nature Fr. 9.90
Banane e Nutella + Fr. 4.50
Gelato e Panna + Fr. 4.-

Crepe nature Fr. 9.90
Banane e Nutella + Fr. 4.50
Zucchero e cannella + Fr. 3.-

* Fatto in casa / Hausgemacht / Home made




